
LA BASE DEL ÉXITO
DE NUESTROS CLIENTES
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85 AÑOS DE TRADICIÓN

Nuestra Misión
SER LA BASE DEL ÉXITO DE NUESTROS CLIENTES.

¿QUÉ NOS DISTINGUE?

Desde 1940, La Loma ha sido sinónimo de tradición, calidad y 
confianza en la industria de la Heladería mexicana. Nuestra 
pasión por el sabor se refleja en cada producto, elaborado 
bajo los más altos estándares de seguridad alimentaria, 
garantizando experiencias únicas para cada cliente. Más que 
ingredientes, creamos momentos que inspiran frescura, 
innovación y orgullo por lo hecho en México.

EXPERIENCIA
Somos pioneros en 
Bases para Helado con 
85 años de experiencia 
en el mercado mexicano. 

SERVICIO
Alcance a nivel nacional 
con 36 CEDIS en toda la 
República Mexicana, 
entregando nuestros 
productos refrigerados 
hasta tu puerta sin 
mínimo de compra.

INNOVACIÓN
Amplia variedad de 
portafolio y constante 
innovación con base en 
las necesidades del 
mercado.



¿POR QUÉ ELEGIR
BASES PARA HELADO
LA LOMA?

LISTAS PARA USAR•

CONSISTENCIA
CREMOSA

•

REDIMIENTO HASTA
DEL 100%

•

•

•

•

•

•

•

2 TIPOS DE GRASA:
BUTÍRICA Y VEGETAL

TEXTURA SIN
SENSACIÓN GRASOSA

ALMACENAJE EN
REFRIGERACIÓN Y UHT

AHORRO DE TIEMPO
EN MANO DE OBRA

IMPIDE LA FORMACIÓN
DE CRISTALES DE HIELO

GRAN VARIEDAD DE BASES: DURAS,
SUAVES, NIEVE, YOGURT, GELATO



Ofrece a tus clientes helados, paletas y aguas frescas con textura firme, sabor 
inigualable y cremosidad de las más alta calidad, con nuestras 3 opciones de 
portafolio:

Característica Bases
Premium

Bases
Cremosas

Bases
Comerciales

Nivel de calidad

Grasa láctea

Sabor

Textura

Rendimiento
en helado

Ideal para
Heladerías
que busquen
costo-beneficio

Diferenciador
principal

Gourmet Artesanal
profesional

Económica
funcional

Alta Media Baja / vegetal

Delicioso
sabor lácteo

Cremoso, único
e inconfundible

Avainillado
neutro

Suave, sedosa
y consistente

Cremosidad
ideal

Suave, sin
cuarteduras

Hasta 90% Hasta 100% Hasta 100%

Heladerías
premium

Heladerías
Tradicionales

Alta grasa butírica,
sabor lácteo y
consistencia
premium

Cremosidad
ideal

Rentabilidad sin
sacrificar calidad
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Base concentrada  ideal para elaborar nieves y paletas de agua con cualquier fruta o 
saborizante.

LISTA PARA USAR
sin necesidad de agregar 

estabilizantes o emulsificantes

VERSÁTIL Y NEUTRA
ideal para innovar con recetas 

personalizadas

AHORRO DE TIEMPO
Y COSTOS,

ya que optimiza la fabricación 
reduciendo mermas
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Base concentrada lista para usar en sabores mango y limón ideal para  elaborar helado 
suave tipo twist base agua, granita, frappé además de nieves y paletas de agua.

LISTA PARA USAR
No requiere azúcar

ni saborizantes extra

VERSATILIDAD TOTAL
Funciona en nieves,

paletas, frappés,
coctelería y postres

FÁCIL MANEJO Y VIDA ÚTIL
de 150 días y almacenamiento 

sencillo

SABOR LIMÓN Y MANGO
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Esta nueva base es neutra, con textura  ligera y cremosa, lista para elaborar deliciosas 
aguas frescas a base de crema. Ideal para elaborar aguas frutales cremosas, aguas 
tradicionales o crear sabores innovadores que incrementarán tu ticket promedio.

SABOR Y TEXTURA 
ESTANDARIZADA

Logra bebidas de sabor con el 
balance perfecto de cremosidad y 

frescura.

PRACTICIDAD TOTAL
Facilita la emulsión con 

saborizantes, frutas naturales 
ideal crear inspiraciones de sabor.

MÁS RENTABILIDAD
Alto rendimiento por litro, 

eficiencia en tiempos y costos de 
operación
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Base  neutra para gelato, lista para usar. Sin necesidad de fórmulas o mezclas 
complicadas, obtendrás la cremosidad  perfecta y consistencia del auténtico gelato 
para resaltar cualquier sabor premium; optimizando tiempos y costos de operación.

PRACTICIDAD TOTAL
Lista para usar, sin fórmulas 

complicadas

MENOS INSUMOS,
MENOS PASOS
Reduce tiempos

y errores de producción.

MÁS RENTABILIDAD,
ahorros en costos

y eficiencia de operación
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Nuestra familia de Mixtersa, está formulada para elevar la experiencia del helado 
suave tipo Twist.

LISTA PARA USAR

PRESENTACIONES
• Pasteurizadas: 

Cubeta 10 y 20 L
• Ultrapasteurizadas:

Caja 4 bolsas de 5 L

ALMACENAJE
• Pasteurizadas:

42 días vida anaquel
• Ultrapasteurizadas:

100 días vida anaquel
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Bases de yogurt diseñada especialmente para ofrecer un plus en helados twist, con 
yogurt  fermentado ideal para un helado suave con un perfil cremoso, fresco y natural. 

ALMACENAJE
• Refrigeración:

42 días de vida útil

PRESENTACIÓN
Cubeta de 20 L

LISTA PARA USAR
Vierte en tu máquina

de helado y sirve
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La cobertura para chocolate se utiliza como topping en paletas y helados brindando  
una cobertura crujiente y un plus en los productos.

SECADO RÁPIDO

ACABADO BRILLANTE 
Y UNIFORME

en los productos

Aporta gran
TEXTURA CRUJIENTE,

perfecto para coberturas
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Código Descripción Presentación

182800
212800
202800

Mesclaya® B AA Especial 20 L
Mesclaya® Butírica Extra 20 L
Mesclaya® Butírica AA 20 L

Bases Premium

F31006
540500
000192

LLL® Cremosa® 20 L
Mesclaya® Cremosa® 20 L
LLL® Cremosita® 20 L

Bases Cremosas

F32007 LLL ®Cremosa® UHT 4 bolsas 5 L c/u

000192 LLL® Cremosita® 20 L

Bases Comerciales

57203
57201
0J1203

Mixtersa Twist Chocolate Cubeta 20 L
Mixtersa Twist Vainilla Cubeta 20 L
Mixtersa Twist UHT Chocolate 4 bolsas 5 L c/u

Bases Suaves de Crema

0J1202 Mixtersa Twist UHT Fresa 4 bolsas 5 L c/u
0J1201 Mixtersa Twist UHT Vainilla 4 bolsas 5 L c/u

Código Descripción Presentación

632
202
N94

Mixyogu® R 20 L Cubeta 20 L
Mixyogu® C 20 L Cubeta 20 L
Mi Yog® Base de yogurt c/probióticos 4 L Cubeta 4 L

Bases para Gelato

N11218
N19213

Nevamix® Base para Nieve Cubeta 20 kg
Nevamix® Base para Nieve Bidón 4 kg

Bases de Yogurt

282
284

Chococima® Cobertura sabor chocolate Cubeta 20 kg
Chococima® Cobertura sabor chocolate Cubeta 4 kg

Cobertura de Chocolate

N91008 Mi Yog® Base de yogurt c/probióticos 20 L Cubeta 20 L

N111219 Nevamix® Base para Nieve sabor Limón Bolsa 10 kg
N111220 Nevamix® Base para Nieve sabor Mango Bolsa 10 kg

R91028 Base para Gelato Caja con bolsa Scholle 20 L 

Bases para Nieve

00000 LLL® Cremosita Aqua® Cubeta 20 L

Bases para Aguas
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LA BASE DEL ÉXITO 
DE NUESTROS CLIENTES

CONOCE NUESTRA
NUEVA IMAGEN



Empaque anterior

*

PRODUCTOS
DE REPOSTERÍA

CREMAS
LÁCTEAS

LECHE
EVAPORADA
Y CONDENSADA

RELLENO
HORNEABLE
Y BRILLO

DULCE DE LECHE
Y RELLENO PASTELERO

JARABE
TRES LECHES

Empaque anterior

CREMAS BATIDAS

WHIPPED TOPPING

ICING FROST

QUESO CREMA

JARABE DE CHOCOLATE



Empaque anterior

A
HORRO DE TIEMPO

EN
 M

ANO DE OBRA

G
RA

N ABSORCIÓN

Y
 RETENCIÓ

N

SE
 PUEDE COMBINAR

C
O

N ESENCIAS Y LIC

ORES

El sabor clásico de tres leches.
Conserva el sabor, cremosidad y dulzor ideal para la receta clásica, práctico y versátil para 
postres y bebidas.
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Fórmula inspirada en la
RECETA TRADICIONAL

PRESENTACIONES
Caja con 6 purepacks de 2 L c/u  

Cubeta 19 L 
Caja con Bolsa Scholle de 10 L

ALMACENAJE
Purepacks y Cubeta: 

6 meses en congelación (-18°C) 
y 30 días en refrigeración

(de 2 a 5°C) Bolsa: 35 días en 
refrigeración

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

TR

ADICIONAL

S
A

BOR 3 LECHES

A
HORRO EN TIEMPO

D
E PRODUCCIÓ

N

VERSATILIDAD

DE USO

El sabor del clásico de tres leches, sin necesidad de refrigeración y listo para usarse. 
Sabor tradicional con mayor practicidad: gracias a su tecnología UHT, conserva frescura, 
cremosidad y dulzor sin necesidad de refrigeración antes de abrirse. 
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Conservación
SIN REFRIGERACIÓN

PRESENTACIÓN
Caja con 12 

tetrapacks de 1 L c/u 

ALMACENAJE
140 días a 

temperatura 
ambienteNUEVA IMAGEN,

MISMO SABOR



Empaque anterior

RENDIMIENTO

HASTA

A
HORRO EN TIEMPO

D
E PRODUCCIÓ

N

VERSATILIDAD

DE USO

El sabor del clásico de tres leches, en versión UHT concentrada ¡que rinde más! 
Sabor clásico en versión UHT concentrada, con hasta 25% más rendimiento, manteniendo 
dulzor, cremosidad y textura ideal.

JA
R

A
B

E 
3 

LE
C

H
ES

 U
H

T 
C

O
N

C
EN

TR
A

D
O

C
R

EM
A

 B
A

TI
D

A
 F

R
U

TA
S

 Y
 P

O
S

TR
ES

PRACTICIDAD Y
RENDIMIENTO 

adicional

PRESENTACIÓN
Caja con 5 

bolsas
de 4 L c/u

ALMACENAJE
140 días a 

temperatura 
ambiente

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

ADMITE

ESENCIAS

MANTIENE

S
U CONSISTENCIA

EXCELENTE

FIRMEZA

Lista para usar, perfecta para inspirar: sabor, textura y presentación en tus postres por 
más tiempo.
Crema lista para usar, con sabor delicioso, textura tersa y decoraciones más estables; 
práctica y versátil para postres, helados y bebidas.
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Sabor, textura y 
presentación

POR MÁS TIEMPO

PRESENTACIONES 
Caja de 1 y 5 kg

Caja con 12 tarros 
de 1 kg c/u 

ALMACENAJE 
40 días refrigeradoNUEVA IMAGEN,

MISMO SABOR



Empaque anterior

CONSISTENCIA

UNTABLE

CONSERVA

S
U FRESCURA

SABOR

LÁCTEO

Lista para usar, perfecta para cubrir: sabor, textura y firmeza en tus panes y pasteles. 
Crema para cubrir, rellenar y decorar con facilidad; textura aireada y untuosa que asegura 
acabados uniformes y sin agrietarse.
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TEXTURA Y 
FIRMEZA

para panes y 
pasteles

PRESENTACIÓN
Caja de 5 kg

ALMACENAJE 
40 días 

refrigeradoNUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

Lista para usar, perfecta para rendir: cobertura y decoración con gran apariencia al 
mejor costo-beneficio. 
Crema batida lista para usar, práctica y accesible, con textura suave y untable para decorar 
o rellenar postres con gran sabor y rendimiento.
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VAINILLA

CONSISTENCIA

UNTABLE

VERSÁTIL CON 

C
O

LORANTES Y ESENCIA
S

Cobertura y 
decoración al

MEJOR COSTO-
BENEFICIO

PRESENTACIÓN 
Caja de 1 y 5 kg

ALMACENAJE
40 días 

refrigeradoNUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

RENDIMIENTO

SUPERIOR

AC

ABADOS LISOS

Y
 SIN GRIETAS

VERSÁTIL CON 

C
O

LORANTES Y ESENCIA
S

Lista para batir, perfecta para impresionar: textura firme, sabor lácteo auténtico y 
acabado de alto nivel. 
Crema de sabor auténtico y textura firme, con acabado aperlado y rendimiento de hasta 
240%, ideal para postres y creaciones gourmet.
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Sabor lácteo
AUTÉNTICO

PRESENTACIÓN
Caja de 10 L

ALMACENAJE 
40 días 

refrigerado

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

RENDIMIENTO

SUPERIOR

250%

TEXTURA

CREM OSA

VERSÁTIL CON 

C
O

LORANTES Y ESENCIA
S

Lista para batir, perfecta para rendir: sabor lácteo, gran volumen y resultados 
confiables en cada aplicación.
Crema lista para batir con hasta 250% de rendimiento, sabor lácteo balanceado y textura 
firme y estable, ideal para coberturas, rellenos y postres elaborados.
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RESULTADOS 
CONFIABLES

PRESENTACIÓN
Caja de 10 L

ALMACENAJE
40 días en 

refrigeración

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

RENDIMIENTO

SUPERIOR

230%

SABOR

LÁCTEO

VERSÁTIL CON 

C
O

LORANTES Y ESENCIA
S

Lista para batir, perfecta para ahorrar: sabor lácteo, buen rendimiento y resultados 
que rinden.
Crema lista para batir, versátil y accesible, con sabor lácteo, textura firme y hasta 230% de 
rendimiento; ideal para rellenar, cubrir y decorar postres.
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QUE RINDEN

PRESENTACIÓN
Caja de 10 L

ALMACENAJE 
40 días 

refrigerado

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

BUENA

ESTABILIDAD

TEXTURA

LIGERA

G
RA

N ABSORCIÓN

Y
 RETENCIÓ

N

Lista para batir, perfecta para creaciones dulces o saladas: disfruta de su versatilidad.
Crema lista para batir, versátil y sin azúcar añadida, con sabor lácteo neutro y hasta 220% 
de rendimiento.
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Perfecta para creaciones 
DULCES O SALADAS

PRESENTACIONES 
Caja con 6 purepacks 

de 2 L
Caja de 10 L

Cubeta de 20 L

ALMACENAJE
40 días en refrigeraciónNUEVA IMAGEN,

MISMO SABOR



Empaque anterior

RENDIMIENTO

EXCEPCIONA
L

EXCELENTE

C
O

NSISTENCIA

AP

LICACIONES

D
ULCES Y BEBID

A
S

Decoración sin límites: gran rendimiento y acabados irresistibles.
Crema lista para batir con hasta 400% de rendimiento y gran estabilidad; asegura acabados 
impecables en decoraciones, rellenos y una amplia variedad de postres y bebidas.
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Disponible en sabor
VAINILLA Y 

CHOCOLATE

PRESENTACIONES
Caja con 6 purepacks 

de 2 kg
Caja con 4 bidones 

de 4 kg

ALMACENAJE
1 año congelado

45 días refrigerado

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

Rinde más y decora mejor por más tiempo.
Icing listo para batir con hasta 400% de rendimiento y estabilidad a 25° C; textura suave 
que asegura frescura, presentación y decoraciones creativas.
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RENDIMIENTO

SUPERIOR

MANTIENE

S
U ESTABILID

A
D

GRAN

V
ERSATILIDA

D

Disponible en sabores
VAINILLA Y NATA

PRESENTACIONES
Caja con 6 purepacks 

de 2 kg
Caja con 4 bidones 

de 4 kg

ALMACENAJE
1 año congelado

45 días refrigeradoNUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

LISTO

PARA USAR

NO NECESITA

R
EFRIGERACIÓ

N

POSTRES

Y
 BEBIDAS DULCES

Perfecta para postres: Sabor lácteo, textura cremosa y resultados consistentes. 
Leche condensada con sabor lácteo y dulzor equilibrado, aporta cremosidad y realza 
postres clásicos; lista para usar, ahorra tiempo en producciones de alto volumen.
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Textura cremosa y
RESULTADOS 

CONSISTENTES

PRESENTACIONES
Caja con 

24 tarros de 1 kg
Cubeta de 5 kg,

10 kg y 23 kg

ALMACENAJE
6 meses en temperatura 

ambiente

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque 
anterior

Empaque 
anterior

Empaque 
anterior

TEXTURA

FLUIDA

APORTA

C

REM OSIDAD

POSTRES

Y
 BEBIDAS DULCES

Cremosidad y sabor que transforman: Versatilidad que eleva tu cocina dulce o salada.
Leche evaporada de textura homogénea y sabor balanceado que realza cremosidad y se 
integra fácilmente en recetas dulces y saladas.

Sabor auténtico y textura cremosa: versatilidad total para crear desde dips hasta cheesecakes.
Queso crema de textura cremosa y estable, ideal para recetas dulces o saladas; mantiene 
untabilidad y consistencia incluso después del horneado, sin escurrimientos.

FÁCIL

 B
ATIDO Y RELLEN

O

ESTABLE

AL HORNEO

MÚLTIPLES

USOSD
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VERSÁTIL para cada receta

PRESENTACIONES
Caja con 12 tetrapacks de 1 L

ALMACENAJE
180 días en temperatura ambiente

CREMOSIDAD y versatilidad

PRESENTACIONES
Caja con 6 tarros de 1 kg 

Cubeta de 4 kg y 19 kg

ALMACENAJE
60 días en refrigeración

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



SABOR

VAINILLA

LISTO

PARA USAR

ID
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Listo para hornear, perfecto para deleitar: sabor, textura y practicidad en cada relleno.
Relleno pastelero sabor vainilla, cremoso y firme, resistente al horneo y en práctico 
formato listo para usar; ideal para empanadas, cheesecakes y tartas.

El toque maestro para tus recetas: cremoso, versátil y con auténtico sabor a leche quemada.
Dulce de leche con sabor auténtico, textura suave y uniforme, ideal para hornear, rellenar o 
decorar; mantiene dulzor y cremosidad en postres y bebidas.

CONSISTENCIA

CREM OSA

RENDIMIENTO

CONFIABLE

LISTO

PARA USAR C
H

O
C

O
C

IM
A

 J
A

R
A

B
E 

D
E 

C
H

O
C

O
LA

TE

Listo para HORNEAR

PRESENTACIÓN Caja con 24 
mangas de .500 kg c/u

ALMACENAJE
95 días a temperatura ambiente

Cremosidad y  SABOR TRADICIONAL

PRESENTACIONES
Caja con 24 mangas de .500 kg c/u

Cubeta de 5 kg

ALMACENAJE
Mangas 50 días Cubeta 90 días

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR

Empaque 
anterior



Empaque anterior

ID
EAL PARA

DILUCIÓN

LISTO

PARA USAR

SI

N FORMACIÓN

DE GRU MOS

Sabor intenso y brillo perfecto: el jarabe de chocolate que transforma tus postres.
Jarabe de chocolate de sabor intenso y acabado brillante; textura fluida que permite 
decoraciones precisas y coberturas irresistibles sin calentarlo.
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Sabor ideal y
 BRILLO PERFECTO

PRESENTACIONES 
Caja con 24 mangas de 

.500 kg c/u
Cubeta de 5 kg

ALMACENAJE
Mangas 120 días
Cubeta 100 díasNUEVA IMAGEN,

MISMO SABOR



Empaque anterior

EL
ABORADO CON

FRUTA NATURA
L

ID
EAL PARA

FRÍOS Y HORNEADO
S

CONSISTENCIA

ESTABLE

Rellena, hornea y disfruta el sabor natural de la fruta.
Rellenos horneables con sabor a fruta natural, listos para usar y de gran rendimiento; 
resistentes al horneo, mantienen color, brillo y textura en panes, empanadas y postres.
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RESISTENTE AL HORNEO
con sabor a fruta natural

SABORES 
Fresa, piña, manzana con 

canela y zarzamora

PRESENTACIONES 
Caja con 24 mangas de 

.500 kg c/u
Cubeta de 5 kg

ALMACENAJE
100 días en condiciones de 

almacenamiento

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Empaque anterior

LISTO

PARA USAR

PRACTICIDAD 

DE USO

BR
INDA BRILLO

UNIFOR ME

El brillo que realza tus creaciones y las mantiene irresistibles por más tiempo.
Brillo listo para usar con sabor a manzana, realza colores y frescura de frutas, evita 
oxidación y asegura acabados impecables sin necesidad de calentarlo.
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EL BRILLO
que realza tus 

creaciones

PRESENTACIONES 
Caja con 24 mangas

de .500 kg c/u
Cubeta de 5 kg

ALMACENAJE
Mangas 170 días
Cubeta 100 días

NUEVA IMAGEN,
MISMO SABOR



Jarabe Tres Leches
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
863 Dulcima Jarabe Tres Leches Pasteurizado Cubeta 19 L
L11008 Dulcima Jarabe Tres Leches Pasteurizado Caja 2 bolsas 10 L
H21009 Dulcima Jarabe Tres Leches Pasteurizado Caja 1 bolsa 10 L
865160 Dulcima Jarabe Tres Leches Pasteurizado Purepack 1.7 L
865216 Dulcima Jarabe Tres Leches Pasteurizado Caja 6 purepacks 1.7 L
862708 Dulcima Jarabe Tres Leches UHT Caja 12 tetrapacks 1 L
M72 Dulcima Jarabe Tres Leches UHT Concentrado Caja 5 bolsas 4 L

Cremas Batidas
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
7610 1A Dulcima Crema Batida Frutas y Postres Caja 1 kg
763012 Dulcima Crema Batida Frutas y Postres Caja 12 tarros 1 kg
76863 Dulcima Crema Batida Frutas y Postres Caja 5 kg
L92006 Dulcima Crema Batida Panes y Pasteles Caja 5 kg
R62006 Belsi Crema Batida Caja 5 kg
R61004 Belsi Crema Batida Caja 1 kg

Toppings
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
R59016  Dulcima Whipped Topping vainilla Caja 4 bidones 4.2 kg
R59010  Dulcima Whipped Topping vainilla Caja 6 purepacks 2 kg
C12035  Dulcima Whipped Topping chocolate Caja 4 bidones 4.2 kg
C12038  Dulcima Whipped Topping chocolate Caja 6 purepacks 2 kg
R56011  Dulcima Whipped Topping vainilla Bidón 4.2 kg 
C1403  Dulcima Whipped Topping chocolate Bidón 4.2 kg 

Icings
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
R74015 Sucréme Icing Frost vainilla Bidón 4.2 kg 
R75016 Sucréme Icing Frost vainilla Caja 6 purepacks 2 kg
R74014 Sucréme Icing Frost vainilla Caja 4 bidones 4.2 kg
N85676 Sucréme Icing Frost nata Caja 6 purepacks 2 kg
N89676 Sucréme Icing Frost nata Caja 4 bidones 4.2 kg
N85677 Sucréme Icing Frost nata Purepack 2 kg
N81671 Sucréme Icing Frost nata Bidón 4.2 kg 

Cremas Lacteas
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
242 Dulcima Crema Vegetal Cubeta 20 L
241219 Dulcima Crema Vegetal Bolsa 10 L
243215 Dulcima Crema Vegetal Purepack 2 kg
248002 Dulcima Crema Vegetal Caja 6 purepacks 2 kg
C43219 Dulcima Crema Extra Premium Caja 1 bolsa 10 L
L71009 Dulcima Crema Extra Especial Caja 1 bolsa 10 L
Q57001 Dulcima Crema Pura Caja 1 bolsa 10 L

Queso crema
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
H93 La Cima Queso Crema Cubeta 19 kg
H94 La Cima Queso Crema Cubeta 4 kg
H96 La Cima Queso Crema Caja 6 tarros .900 kg

Leche condensada
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
271219 Dulcima Leche Condensada Cubeta 10 kg
272006 Dulcima Leche Condensada Cubeta 5 kg
273211 Dulcima Leche Condensada Cubeta 23 kg
276213 Dulcima Leche Condensada Caja 24 tarros 1 kg

Leche evaporada
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
P92658 Dulcima Leche Evaporada Caja 12 tetrapacks 1 L
P92 Dulcima Leche Evaporada Cubeta 19.8 L

Brillo
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
H88 Frutex Brillo Cubeta 5 kg
H82008 Frutex Brillo Caja 24 mangas .500 kg

Rellenos Horneables
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
M22026  Frutex Relleno Horneable sabor fresa Cubeta 5 kg
M22028  Frutex Relleno Horneable sabor fresa Caja 24 mangas .500 kg
M22206  Frutex Relleno Horneable sabor manzana Cubeta 5 kg
M22208  Frutex Relleno Horneable sabor manzana Caja 24 mangas .500 kg
M22286  Frutex Relleno Horneable sabor piña Cubeta 5 kg
M22288  Frutex Relleno Horneable sabor piña Caja 24 mangas .500 kg
M22336  Frutex Relleno Horneable sabor zarzamora Cubeta 5 kg
M22338  Frutex Relleno Horneable sabor zarzamora Caja 24 mangas .500 kg

Jarabe de chocolate
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
71803 Chococima Jarabe de Chocolate Cubeta 5 kg
712038 Chococima Jarabe de Chocolate Caja 24 mangas .500 kg
Dulce de Leche
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
M32006 Dulcima Dulce de Leche Cubeta 5 kg
M32008 Dulcima Dulce de Leche Caja 24 mangas .500 kg
Relleno Pastelero
CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN
K92008 Dulcima Relleno Pastelero Caja 24 mangas .500 kg



Galeana #66, Col. La Loma, C.P. 54060, Tlalnepantla,  Edo. de México
Ventas: 55 5220 8917          Oficinas: 55 5220 8900

Lada sin costo: 800 813 0527          Pedidos: 55 5220 8916          
Asesoría Técnica: 55 2129 3095


